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Одной из основных проблем в производстве и хранении продуктов питания

является  необходимость  постоянного  контроля  условий  хранения  и

температуры,  чтобы  гарантировать  их  качество  и  безопасность  для

потребления.  Однако,  существующие  методы  контроля  и  управления  могут

быть  неэффективными,  подверженными  человеческим  ошибкам  или  не

способными  обеспечить  достаточную  точность  и  своевременность

мониторинга.

Использование  искусственного  интеллекта  (ИИ)  в  виде  системы

мониторинга  и  управления  процессами  производства  и  хранения  продуктов

питания.  Эта  система  может  включать  в  себя  сенсоры и  IoT-устройства  для

непрерывного  мониторинга  условий  окружающей  среды,  таких  как

температура, влажность, уровень освещённости и другие параметры. Используя

алгоритмы машинного обучения, ИИ может анализировать данные о состоянии

продуктов  и  условиях  их  хранения,  предсказывать  возможные  проблемы  и

автоматически  реагировать  на  них,  например,  регулируя  температуру  или

влажность в соответствии с оптимальными значениями. Это позволит снизить
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риск  порчи  продуктов,  повысить  эффективность  производства  и  обеспечить

более высокое качество продуктов питания для потребителей.

Методика:  Методика  оптимизации  процессов  производства  и  хранения

продуктов питания с использованием искусственного интеллекта основывается

на следующих шагах:

Сбор данных: Установка сенсоров и IoT-устройств в зоне производства и

хранения продуктов для непрерывного сбора данных о температуре, влажности,

уровне освещённости, воздушном составе и других параметрах, влияющих на

качество и безопасность продуктов.

Передача данных: Передача собранных данных в облачное хранилище для

их анализа и обработки искусственным интеллектом.

Анализ данных: Применение алгоритмов машинного обучения для анализа

собранных  данных  и  выявления  закономерностей,  позволяющих  определить

оптимальные условия производства и хранения продуктов.

Прогнозирование:  на  основе  анализа  данных  разработка  моделей

прогнозирования, которые могут предсказывать возможные риски и проблемы в

процессах производства и хранения.

Принятие  решений:  на  основе  прогнозов  и  анализа  данных  разработка

системы  принятия  решений,  которая  может  автоматически  корректировать

условия  производства  и  хранения  продуктов  для  минимизации  рисков  и

обеспечения оптимальных условий.

Реагирование:  Разработка  механизмов  автоматического  реагирования  на

обнаруженные  аномалии  или  потенциальные  проблемы,  таких  как

автоматическое регулирование температуры, влажности или других параметров

в соответствии с оптимальными значениями.

Мониторинг  и  обновление:  Постоянный  мониторинг  работы  системы  и

обновление  моделей  на  основе  новых  данных  и  опыта  использования  для

постоянного улучшения эффективности и точности прогнозирования.

________________________________________________________________

"Экономика и социум" №3(118) 2024                                      www.iupr.ru



Эта методика позволит не только оптимизировать процессы производства и

хранения  продуктов  питания,  но  и  повысить  их  качество,  безопасность  и

конкурентоспособность на рынке.

Результаты  исследования  показали,  что  использование  искусственного

интеллекта  (ИИ)  для  оптимизации  процессов  производства  и  хранения

продуктов  питания  может  значительно  улучшить  эффективность  и  качество

данных процессов.

Применение  системы  мониторинга  и  управления,  основанной  на

алгоритмах машинного обучения, позволяет непрерывно отслеживать условия

окружающей среды и состояние продуктов, что ведёт к более быстрой реакции

на потенциальные проблемы и снижению рисков порчи или потери качества

продуктов.

Основные выгоды от внедрения такой системы включают:

Снижение потерь продукции: Автоматическая коррекция условий хранения

и производства позволяет снизить потери продукции за счёт предотвращения

порчи или ухудшения качества продуктов.

Повышение  качества  продукции:  более  точное  и  своевременное

управление  условиями  производства  и  хранения  способствует  повышению

качества продуктов питания и их безопасности для потребителя.

Экономия  ресурсов:  Оптимизация  процессов  с  помощью  ИИ  позволяет

более эффективно использовать ресурсы, такие как энергия и материалы, что в

свою очередь снижает затраты на производство.

Улучшение конкурентоспособности: более высокое качество продукции и

снижение затрат делают предприятие более конкурентоспособным на рынке.

Таким образом, результаты исследования свидетельствуют о значительном

потенциале  использования  искусственного  интеллекта  для  оптимизации

процессов  производства  и  хранения  продуктов  питания  с  целью  улучшения

эффективности и качества продукции.
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Результаты  исследования  подтверждают,  что  использование

искусственного  интеллекта  для  оптимизации  процессов  производства  и

хранения  продуктов  питания  имеет  значительный  потенциал  для  улучшения

эффективности, качества и безопасности продукции.
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